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Sopa de Nadal amb galets gegants i pilotilles 
Sopa de Navidad con galets jigantes y albondiguillas 

 
 

  
Foie “mi cuit” amb torradetes  
Foie “mi cuit” con tostaditas  

 

MENÚ DE NADAL / MENÚ DE NAVIDAD 

PRIMER PLAT A TRIAR / PRIMER PLATO A ESCOGER 

SEGON PLAT A TRIAR / SEGUNDO PLATO A ESCOGER 

Suquet de rap recepta de 1965 amb gamba i cloïsses  
Suquet de rape receta de 1965 con gamba y almejas  

 
 Filet de vedella a la Parisienne i patates parisines 

Solomillo de ternera a la Parisienne con patates parisinas 
  

POSTRE  / POSTRE  

Coulant de xocolota amb gelat de vainilla 
Coulant de chocolate con helado de vainilla 

 
CELLER / BODEGA 

½ Aigua Mineral, Vi Nuviana (cada 2), Copa de cava Codorniu Primes Vides Brut 
½ Agua Mineral, Vino Nuviana (cada 2), Copa de cava Codorníu Primes Vides Brut 

Cafè i turrons 
Café y turrones 

 
Preu per persona 50,00€, iva inclòs 

Precio por persona 50,00€, iva incluido 
 

Gambes vermelles “al ajillo” 
Gambas rojas al ajillo 

 

Rostit de Nadal (pollastre desossat i farcit de carn i fruita seca) 
Pollo asado navideño (deshuesado y relleno de carne y frutos secos) 

 

 


