MESON DEL

CONDE @®

GASTRONOMIA EMPORDANESA DES DE 1965

MENU SANT ESTEVE / MENU SAN ESTEBAN

PRIMER PLAT ATRIAR / PRIMER PLATO A ESCOGER

Sopa de Nadal amb galets gegants i pilotilles
Sopa de Navidad con galets jigantes y albondiguillas

Foie “mi cuit” amb torradetes
Foie “mi cuit” con tostaditas

Gambes vermelles “al ajillo”
Gambas rojas al ajillo

SEGON PLAT ATRIAR / SEGUNDO PLATO A ESCOGER

Suquet de rap recepta de 1965 amb gamba i cloisses
Suquet de rape receta de 1965 con gamba y almejas

Filet de vedella a la Parisienne i patates parisines
Solomillo de ternera a la Parisienne con patates parisinas

Canelons de Sant Esteve
Canelones de San Esteban

POSTRE /POSTRE

Coulant de xocolota amb gelat de vainilla
Coulant de chocolate con helado de vainilla

CELLER / BODEGA

Y2 Aigua Mineral, Vi Nuviana (cada 2), Copa de cava Codorniu Primes Vides Brut
¥ Agua Mineral, Vino Nuviana (cada 2), Copa de cava Codorniu Primes Vides Brut
Cafe i turrons
Café y turrones

Preu per persona 50,00€, iva inclos
Precio por persona 50,00€, iva incluido

AVISEU AL VOSTRE CAMBRER EN CAS D’AL-LERGIES ALIMENTARIES. POSEM A LA VOSTRA DISPOSICIO UN LLISTAT D’AL-LERGENS
TOTES LES NOSTRES RECEPTES ESTAN ELEBORADES PEL NOSTRE EQUIP
TOTS ELS PREUS AMB IVA INCLOS




