TAPES | ENTRANTS
TAPAS Y ENTRANTES

Sopa de peix i marisc

Sopa de pescadoy marisco

Escalivada a la brasa

Escalivada alabrasal &

Anxoves d “en Marti Callol amb pa amb tomaquet
Anchoas de Marti Calloly pan con tomate

Tartar d'alberginia fumada, tomaquet ,parmesa

Tartar de berenjena ahumada, tomate , parmesano
Assortiment de croquetes (6 unitats)

Surtido de croquetas (6 unidades)

Patates d'Olot farcides de carn i el suc del rostit
Patatas de Olot rellenas de carne y el jugo de la coccidn
Xipirons a 'andalusa

Chipirones a la andaluzan

Cues de gamba amb allada i bitxo

Colas de gamba al ajillo

Les braves

Las bravas &

Pota de pop a la brasa amb el nostre romesco
Pata de pulpo a la brasa con nuestro romesco

Musclos a la brasa

Mejillones a la brasa

Canelons de carn casolans

Canelones de carne caseros

Cargols al'empordanesa

Caracoles a la ampurdanesa

Amanida de Formatge de cabra fruits secs ivinagreta

Ensalada de queso de cabra, frutos secos y vinagreta
Pa de la fleca la Tremapada de | "Escala amb tomaquet

Pan de la panaderia la Trempada de la Escala con tomate »

IVAinclos/iva incluido

13,40€

10,50€

11,50€

11,35€

9,45€

12,10 €

10,40€

13,40€

6,90 €

20,50€

9,50€

12,50€

16,50€

13,50€

2,80€



CATALA / ESPANOL

SUGGERIMENTS
SUGERENCIAS

Calgots amb salsa Salvitxada i pitet
Calcgots con salsa Salvitxaday babero &2 &

Caneld de bolets de temporada
Canelon de setas de temporada (2]

Saltat de rossinyols amb butifarra negre
Salteado de rebozuelos con butifarra negra

Calcots arrebossats amb salsa romesco

Calgots rebozados con salsaromesco &

MENU INFANTIL Finsa 12 anys
MENU INFANT”_ Hasta 12 afios

Canelons de carn, refresc i gelat

Canelones de carne , Refrescoy helado

IVAinclos/iva incluido

S

16,90 €

13,60 €

17,00€

12,60 €

16,60 €

meson1965



l \R R O S S O S preu per persona/minim dues persones
AR RO C ES Precio por persona / minimo dos personas

Paella marinera amb peix, cloisses, musclos, gambetes i escamarlanets 2490¢€
Paella marinera con pescado, almejas, mejillones, gambitas y cigalitas

Arros negre amb gambetes i alli oli 24,15 €

Arroz negro con gambitas y alioli

Fideuada negra amb peix, cloisses, musclos i gambetes 23,95€

Fideua negra con pescado,almejas,mejillones y gambitas

Arros sec o caldds de llamantol (només parells) ' 34,70 €

Arroz seco o caldoso de bogavante (solo pares)

IVAinclos/iva incluido



PEIXOS
PESCADOS

Sardines amb allijulivert i patata al caliu

Sardinas a la brasa con ajo y perejil y patata asada
Suquet de peix del dia recepta de 1965
Suquet de pescado del dia receta de 1965
Graellada de peix i marisc

Parrillada de pescado y marisco la brasa
Bullabesa tradicional
Bullabesa tradicional

Llobarro de Roses a la brasa
Lubina de Rosas a la brasa
Peix de llotja

Pescado de lonja

CARNS
CARNES

Magretd “anec a la brasa

Magret de pato a la brasa

Espatlla de xai dessoasada amb salsa del seu rostit

Espalda de cordero deshuesada con su jugo de coccion

Filet de vedella a la brasa

Solomillo de ternera a la brasa

Butifarra de Vallfogona de Balaguer amb mongetes, patata caliu i allioli
Butifarra de Vallfogona de Balaguer con judias, patata al horno y allioli
Garri a baixa temperatura i acabat a la brasa

Cochinillo a baja temperaturay acabado a la brasa

Galta de porc confitada amb vi ranci

Carrillera de cerdo confitada con vino rancio

Chuletdn de vedella (1 kg)

Chuletdn de ternera (1kg)

Peu de porc desossat, farcit de marisc i bolets i salsa de gambes
Manita de cerdo deshuesada , rellena de setasy marisco con salsa de gambas

IVAinclos/iva incluido

11,80€

26,90 €

37,90 €

42,00€

19,95€

S/M

19,80 €

24,50€

25,80€

13,70€

26,50 €

15,70€

63,00 €

23,95¢€



MENU SANT MARTI
MENU SANT MART]

Només taula completa

Solo mesa completa

PER COMPARTIR
PARA COMPARTIR

Anxoves de | “escala d “en Marti Callol
Anchoas de Marti Calloly pan con tomate
Assortiment de croquetes
Surtido de croquetas
Cues de gamba amb allada i bitxo
Colas de gamba al ajillo

Musclos a la brasa
Mejillones ala brasa

Pa amb tomaquet
Pan contomate

SEGON A TRIAR
SEGUNDOS A ESCOGER

Arros sec o caldds de llamantol (només parells)
Arroz seco o caldoso de bogavante (solo pares)

Filet de vedella a la brasa amb patata caliu
Filete de ternera a la brasa con patata asada

Suquet de rap recepta de 1965
Suquet de rape receta de 1965

POSTRE
POSTRE

Coulant de xocolata i gelat de vainillaP
Coulant de chocolate y helado de Vainilla

CELLER
BODEGA

Aigua, ViNuviana-Embotellat a Lleida (cada 2 persones), cafe
Agua,Vino Nuviana- Embotellado en Lleida (cada 2personas) , café

PVP 52,50€

*Preu per persona /minim dues persones
*Precio por persona / minimo dos personas

No valid els dies 25 i 26 de Desembre

IVAinclos/iva incluido





