
Mesón del Conde
RESTAURANT

Gastronomia empordanesa des de 1965

Gastronomía empordanesa desde 1965

Català / Español



ENTREMESOS DE PEIX I MARISC

ENTREMESES DE PESCADO Y MARISCO

Anxoves de l Éscala

Anchos de la Escala

Esqueixada de bacallà

“Esqueixada” de bacalao

Sardines amb escabetx suau

Sardinas en escabeche suave

Vieires amb crema de porros i cansalada

Vieiras con crema de puerros y panceta

Calamar farcit de carn, panses i pinyons

Calamar relleno de carne, pasas y piñones

Gambes amb allada i bitxo

Gambas al ajillo

Musclos a la brasa

Mejillones a la brasa 

Cloïsses a la brasa

Almejas a la brasa

Navalles a la brasa

Navajas a la brasa

Pa amb tomàquet

Pan con tomate

37,00 €

Preu per persona / Mínim dues persones

Precio por persona / Mínimo dos personas

*Per un millor servei, els menús no es poden encreuar

*Para un mejor servicio, los menús no se pueden intercalar

IVA inclòs / IVA incluido



TAPES / TAPAS

Canaló de formatge de cabra, nous i olives  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 9,90 €

Canelón de queso de cabra nueces y aceitunas

Esqueixada de bacallà / “Esqueixada” de bacalao . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	 8,25 €

Carpaccio de vedella amb foie-gras / Carpaccio de ternera y foie-gras . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 9,50 €

Terrina de peu de porc i gambes a l állet .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 9,50 €

Tarrina de manitas de cerdo y gambas al ajillo

Anxoves de l Éscala amb pa amb tomàquet .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 8,90 €

Anchoas de la Escala y pan con tomate

Fish and chips a la nostra manera / Fish and Chips a nuestra manera  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7,50 €

Patates cabrejades / Patatas cabreadas .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7,50 €

Patates d Ólot amb el suc del seu rostit .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 8,90 €

Patatas de Olot con jugo de la cocción

Calamars a l ándalusa / Calamares a la andaluza  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 9,60 €

Croquetes de pernil ibèric / Croquetas de jamón ibérico  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7,95 €

Croquetes de peix i marisc / Croquetas de pescado y marisco  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 7,95 €

Calamar farcit de carn, panses i pinyons . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .	 8,80 €

Calamar relleno de carne, pasas y piñones

Pop a la brasa amb patata caliu i romesco  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 16,50 €

Pulpo a la brasa con patata al horno y romesco

Vieires amb crema de porros i cansalada .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 10.90 €

Vieiras con crema de puerros y panceta 

Cues de gamba amb allada i bitxo / Gambas al ajillo  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 11,90 €

Albergínia fumada, prunes, pinyons i reducció de garnatxa d Éspolla  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 9,75 €

Berenjena ahumada con ciruelas, piñones y reducción de garnacha de Espolla

Fricandó vegetarià de carxofa i bolets .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 9,35 €

Estofado vegano de alcachofa y setas

Musclos a la brasa / Mejillones a la brasa  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 8,50 €

Cloïsses a la brasa / Almejas a la brasa .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 16,80 €

Navalles a la brasa / Navajas a la brasa  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 14,80 €

Pa amb tomàquet de la fleca can Casals de Mieres .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 1,80 €

Pan con tomate del horno can Casals de Mieres

Pa sense gluten / Pan sin gluten .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 2,20 €

IVA inclòs / IVA incluido



ENTRANTS / ENTRANTES

Amanida de formatge de cabra, fruits secs i vinagreta de tòfona . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 12,50 €

Ensalada de queso de cabra y frutos secos con vinagreta de trufa

Amanida de ruca, peres de l Émpordà, nous i formatge parmesà . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 12,50 €

Ensalada de rúcula, nueces, peras del Ampurdán y parmesano

Amanida de tomàquet , bitxo, tonyina i olives de Kalamata . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 12,50 €

Ensalada de tomate, piparras , cebolla y aceitunas de Kalamata

Tàrtar de tomàquet, ceba tendra i ventresca de tonyina  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 12,50 €

Tartar de tomate, cebolla tierna y ventresca de atún

Pernil ibèric d áglà  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 18,00 €

Jamón de bellota

Terrina de foie mi-cuit .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 13,20 €

Terrina de foie gras “mi cuit”

Pasta fresca amb sofregit de tomàquet i carn .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 10,90 €

Pasta fresca a la boloñesa

La mariscada*

*Per ésser un producte fresc i de qualitat, es necessari reserva prèvia

*Por ser un producto fresco y de calidad, es necesario reserva previa

120,00 €

Preu per persona / Precio por persona

IVA inclòs / IVA incluido



ARROSSOS* / ARROCES*

Arròs sec de pollastre i escamarlans  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 18,50 €

Paella con pollo y cigalas

Paella marinera amb peix de roca, cloïsses i gamba vermella .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 19,90 €

Paella marinera con pescado de roca, almejas y gambas rojas

Fideus negres amb peix de roca i gambes sense feina .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 18,15 €

Fideuá negra con pescado de salvaje, almejas y gambas peladas

Arròs negre amb all i oli de safrà .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 19,90 €

Arroz negro con “all i oli” de azafràn

Arròs de peus de porc i gambes  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 18,50 €

Arroz de pies de cerdo y gambas

Arròs de verdures  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 17,60 €

Paella de verduras

Paella de llamàntol del país . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 26,40 €

Paella de bogavante del país

Arròs caldós amb gambes i ceps  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 19,90 €

Arroz caldoso boletus y gambas

*Mínim dues persones / *Mínimo dos personas

IVA inclòs / IVA incluido



PEIX / PESCADOS

Peix del dia a la brasa .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 S/M

Pescado del día a la parrilla

Graellada de peix i marisc . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 33,00 €

Parrillada de pescado y marisco

Sardines de la costa a la brasa .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 14,30 €

Sardinas de la costa a la brasa

Calamars a la brasa amb all i julivert  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 18,00 €

Calamares a la brasa

Suquet de rap costa brava  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 19,90 €

Suquet de rape costa brava

CARNS / CARNES

Entrecot de vedella a la brasa . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 19,90 €

Entrecot de ternera a la brasa

Filet de vedella a la brasa .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 22,00 €

Solomillo de ternera a la brasa

Chuletón de vedella d 1́ kg a la brasa  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 45,00 €

Chuletón de ternera 1 kg a la brasa

Garrí confitat a baixa temperatura i acabat a la brasa . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 18,75 €

Cochinillo a baja temperatura , terminado a la brasa

Magret d´ànec a la brasa  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 17,00 €

Magret de pato a la brasa

Cuixa de pollastre a la brasa  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 12,60 €

Muslo de pollastre a la brasa

Peus de porc farcits de bolets i marisc .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  	 16,50 €

Pies de cerdo rellenos de setas y marisco

IVA inclòs / IVA incluido



MENÚ SANT MARTÍ / MENÚ SANT MARTÍ

PER COMAPARTIR / PARA COMPARTIR

Carpaccio de vedella amb foie-gras

Carpaccio de ternera con foie-gras

Croquetes de peix i marisc

Croquetas de pescado y marisco

Musclos a la brasa

Mejillones a la brasa

Cues de gambes amb allada i bitxo

Gambas al ajillo

Pa amb tomàquet

Pan con tomate

PLAT FORT A TRIAR / SEGUNDO A ESCOGER

Paella marinera amb peix de roca, cloïsses i gambes vermelles (mín. 2 pers.)

Paella marinera con pescado de roca, almejas y gambas rojas (mín. 2 pers.)

o

Entrecot de vedella a la brasa

Entrecot de ternera a la brasa 

MOMENT COULANT / MOMENTO COULANT

Coulant de xocolata amb gelat de vainilla

Coulant de chocolate con helado de vainilla

Aigua i cafè

Agua y café

37,00 €

Preu per persona / Mínim dues persones

Precio por persona / Mínimo dos personas

*Per un millor servei, els menús no es poden encreuar

*Para un mejor servicio, los menús no se pueden intercalar

IVA inclòs / IVA incluido



  42.13973 - 3.11783

SANT MARTÍ D’EMPÚRIES

T. (+34) 972 770 306

www.mesondelconde.com

CAT / ESP

Gastronomia empordanesa des de 1965

Gastronomía empordanesa desde 1965


