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ASSORTIMENT DE CANAPES DE LA MER
SAILOR’S PICA PICA

Anchois de | “Escala marinées
Marinated anchovies from I’Escala

Salade de morue a la mode catalane
Tomato salad with marinated cod

Sardines marinées
Marinated sardines

Noix de Sant Jaque aux créme poireaux et poitrine de porc
Scallops with leek cream and pork belly

Calamars farcis aux raisins secs, pignons et viande
Stuffed squid with raisins and pine nuts

Queues de gambas a I'ail et au piment
Shrimp tails with garlic and chilli

Moules grillées
Steamed mussels

Clovisses grillées
Steamed clams

Couteaux grillés a I'ail et au persil
Grilled razor clams

Pain a la tomate
Tomato bread

37,00 €

Prix par personne / Minimum deux personnes
Price per person / Minimum two persons

*Pour un meilleur service, les menus ne peuvent pas étre commandés en méme temps
*For better service, menus cannot be ordered at the same time

TVA incluse / VAT included



TAPAS / TAPAS

Cannelloni au fromage de chévre aux noixetolives.................................. 9,90 €
Goat cheese cannelloni with Nuts and Olives

Salade de morue a la mode catalane / Tomato salad with marinated cod ........ 8,25 €
Carpaccio de filet de veau et foie gras / Stuffed veal carpaccio with foie gras... 9,50 €

Terrine aux pieds de porcetgambasalail............................................. 9,50 €
Pork trotter terrine with Shrimp tails

Anchois de | " Escala marinées accompagnées avec du pain a la tomate.......... 8,90 €
Marinated anchovies from 'Escala with tomato bread

Morue marinée aux pommes de terre chips et sauce maison....................... 7,50 €
Marinated cod with potato chips and homemade sauce

Pomme de terre a la sauce Romescoun peupicante ................................. 7.50 €
Potato with spicy Romesco sauce

Pommes de terre d’Olot farcie a la viande dans son jus de cuisson................ 8,90 €
Stuffed Olot potatoes with meat

Calmars a I'andalouse / Andalusian-style fried squid ................................. 9,60 €
Croquettes de jambon ibérique / Home-made Iberian ham croquettes........... 7,95 €
Croquettes de poisson et fruits de mer / Home -made seafood croquettes...... 7,95 €
Calamars farcis aux raisins secs, pignonsetviande .................................. 8,80 €

Stuffed squid with meat,raisins and pine nuts

Poulpe grillé aux pommes de terre au four et sauceromesco...................... 16,50 €
Grilled octopus with baked potatoe and romesco sauce

Noix de sant jaque aux créme poireaux et poitrinedeporc......................... 10,90 €
Scallops with leek cream and pork belly

Queues de gambas a l'ail et au piment / Shrimp tails with garlicand chilli........ 11,90 €

Aubergine grillée aux prunes, pignons et grenachedeEspolla.................... 9,75 €
Grilled eggplant with plums, pine nuts and Grenache from Espolla

Ragolt végétarien aux artichauts et bolets.............................. 9,35 €
Vegetarian artichokes stew with mushrooms

Moules grillées / Steamed mussels ... 8,50 €
Clovisses grillés / Steamed clams........................ .. i, 16,80 €
Couteaux grillés a I'ail et au persil / Grilled razorclams .............................. 14,80 €
Pain a la tomate du four Casals de Mieres / Tomatobread.......................... 1,80 €
Pain sans gluten / Gluten-freebread........................cccviiiiiiiiiii i, 2,20 €

TVA incluse / VAT included



ENTREES / STATER

Salade tiede au fromage de chévre agrémentée de fruits secs et
vinaigrettedetruffe ... ... 12,50 €
Goat cheese salad with dried fruit and truffle vinaigrette

Salade de roquette, noix, poires de ’Ampurdan et parmesan...................... 12,50 €
Pear Arugula salad with walnuts and parmesan

Salade de tomates, petits piments verts, oignons et olives de Kalamata........ 12,50 €
Tomato salad with green chili pepper, onions and Kalamata olives

Tartare aux tomates, oignion tendre et tripedethon................................ 12,50 €
Tomato tartare with spring onion and tuna tripe

Jambon ibérique de bellotaaugland) ... ... 18,00 €
Acorn fed iberian ham

Pates fraiches et sauce Bolognaise maison.....................cocociiiiiiiiinn. 10,90 €
Fresh pasta with homemade Bolognese sauce

Terrinede foie gras “micuit” ............. ... .. 13,20 €
Foie gras “mi cuit” with toast

Gt adeh )

Les fruits de mer* / Seafood*

*Pour un produit frais et de qualité, le plateau de fruits de mer sera sur réservation

*As it is a fresh and quality product, it is necessary to reserve in advance

120,00 €

Prix par personne / Price per person

TVA incluse / VAT included



RIZ* / RICE™

Paella au poulet et aux langoustines....................cooiiiiiiiiiiiii 18,50 €
Chicken and norway lobster Paella

Paella mariniére aux poissons de roche, clovisses et gambas rouges............. 19,90 €
Seafood paella with rock fish, clams and red shrimps

Fideua a I'encre de seiche et aux poissons sauvages, clovisse et
gambas décortiqUées. .......... ... i 18,15 €
Black Fideua with with rock fish, clams and shelled shrimps

Riz noirau“allioli” desafran...........ccooomii 19,90 €
Black rice with saffron “all i oli”

Riz aux pieds de porc et gambasrouges.......................oi . 18,50 €
Rice with pork trotter and red shrimps

Paellaauxlégumes ... .. ... 17,60 €
Vegetable Paella

Paellaauhomarddenotre pays ... 26,40 €
Lobster Paella

Riz moelleux aux gambas et cépes ... 19,90 €

Soupy rice with shrimps and porcini mushrooms

*Minimum deux personnes / *Minimum two persons

TVA incluse / VAT included



POISSON / FISH

Poisson du jour grillé surbraise...................... S/M
Grilled fresh fish of the day

Assortiment de poissons grillés et fruitsdemer..................................... 33,00 €
Grilled rockfish and shellfish platter

Sardines de la cote grillées a lailetaupersil....................... 14,30 €
Grilled sardines with garlic and parsley

Calamarsgrillésalailetaupersil ....................... . 18,00 €
Grilled squid with garlic and parsley

Suquetdelotte CostaBrava..................oo i 19,90 €
Costa Brava monkfish stew

VIANDE / MEAT

Entrecotedeveaugrillé .......... ... . 19,90 €
Grilled veal entrecote

Filetdeveaugrillé .......... ... .. 22,00 €
Grilled veal filet
Cotealosdeveaulkgagrillée..................... ... 45,00 €

Grilled T-bone steak 1kg

Confit de cochon de lait a basse température et grilléalafin...................... 18,75 €
Confit and roasted suckling pig

Magretdecanardgrillé....... ... ... ... 17,00 €
Grilled duck breast

Cuissedepouletgrillée ... 12,60 €
Grilled chicken thigh

Pieds de porc farcis aux bolets et fruitsdemer .................................... 16,50 €

Stuffed Pork trotter with porcini mushrooms and seafood

TVA incluse / VAT included



MENU SANT MARTI / SANT MARTI MENU

A PARTAGER / TO SHARE

Queues de gambas a I'ail et au piment
Shrimp tails with garlic and chilli

Carpaccio de filet de veau et foie gras
Stuffed veal carpaccio with foie gras

Croquettes de poisson et fruits de mer
Home -made seafood croquettes

Moules grillées
Steamed mussels

Pain a la tomate
Tomato bread

CHOIX ENTRE DEUX PLATS / MAIN COURSE TO CHOOSE

Paella mariniére aux poissons de roche, clovisses et gambas rouges (min.2 pax)
Seafood paella with rock fish, clams and red shrimps (min. 2 pax)

(o)

Entrecote de veau grillé
Grilled veal entrecote

MOMENT COULANT / COULANT MOMENTS

Coulant au chocolat avec glace a la vanille
Chocolate coulant with vanilla ice cream

Eau et café
Water and coffee

37,00 €

Prix par personne / Minimum deux personnes
Price per person / Minimum two persons

*Pour un meilleur service, les menus ne peuvent pas étre commandés en méme temps
*For better service, menus cannot be ordered at the same time

TVA incluse / VAT included
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