
Mesón del Conde
RESTAURANT

Empordà-Gastronomie seit 1965

Empordà gastronomie sinds 1965

Deutsch / Dutch



FISCH UND MEERESFRÜCHTEPLATTE

VIS EN ZEEVRUCHTEN HORS D’ŒUVRES

Anchovis aus l´Escala

Gemarineerde ansjovis van l’Escala

Salat mit Tomaten und marinierte Kabeljau

Tomatensalade met gemarineerde kabeljauw

Marinierte sardinen

Gemarineerde sardines

Jakobsmuscheln mit Lauchcreme und schweinebauch

Jakobsmuscheln mit Lauchsauce en speklappen

Tintenfischringe gefüllt mit Fleisch, rosinen und pinienkernen

Inktvisringen, gevuld met vlees, rozijnen en pijnboompitten

Garnelen mit Knoblauch und Chili

Garnalenstaarten met knoflook en Spaanse peper

Gedämpfte Muscheln

Gestoomde mosselen

Gedämpfte Venusmuscheln

Gestoomd Venusschelpen

Gegrillte Schwertmuscheln

Gegrilde scheermessen met knoflookenpeterselie

Brot mit tomate

Brood met tomaat

37,00 €

Preis pro person / Minimum zwei personen

Price per person / Min twee personen

*Für besseren Service können Menüs nicht gleichzeitig bestellt werden

*Voor een betere service kunnen menu’s niet tegelijkertijd worden besteld

Inkl. MwSt / Inclusief BTW



TAPAS / TAPAS

Ziegenkäse-Cannelloni mit nüssen und Oliven  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,90 €

Geitenkaas cannelloni met noten en olijven

Salat mit tomaten und mariniertem kabeljau  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,25 €

Tomatensalade met gemarineerde kabeljauw

Kalbfleisch Carpaccio gefüllt mit Foie Gras  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,50 €

Kalfscarpaccio gevuld met foie gras

Schweinefüßen Terrine mit Garnelen / Terrine van varkenspoot met garnalen  .  .  .  9,50 €

Anchovis aus l´Escala und brot mit tomate  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,90 €

Gemarineerde ansjovis van l’Escala en brood met tomaat

Kartoffelchips mit marinierte kabeljau und hausgemachter Sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,50 €

Gemarineerde kabeljauw met aardappelchips en huisgemaakt saus

Kartoffel mit Romesco Sauce etwas scharf  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,50 €

Aardappel met Romesco saus een beetje kruidig

Olotkartoffeln gefüllt mit Fleisch / Gevulde Olot aardappelen met vlees  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8,90 €

Gebraten Tintenfisch zum Andalusier / Andalusische Gebakken inktvis  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9,60 €

Hausgemachte iberische Schinken kroketten / Iberische hamkroketten  .  .  .  .  .  .  .  .  .  7,95 €

Hausgemachte Fisch und Meeresfrüchte kroketten  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 7,95 €

Vis- en zeevruchtenkroketten

Tintenfischringe gefüllt mit Fleisch ,rosinen und pinienkernen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,80 €

Inktvisringen, gevuld met vlees, rozijnen en pijnboompitten

Gegrillter Oktopus mit Kartoffel und Romescosauce .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,50 €

Gegrilde octopus met aardappel en romescosaus

Jakobsmuscheln mit Lauchcreme und schweinebauch  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,90 €

Jakobsmuscheln mit Lauchsauce en speklappen

Garnelen mit Knoblauch und Chili  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 11,90 €

Garnalenstaarten met knoflook en Spaanse peper

Gegrillte Aubergine mit Pflaumen, Pinienkernen und and Grenache aus Espolla  .  .  9,75 €

Gegrilde aubergine met pruimen, pijnboompitten en Grenache van Espolla

Vegetarischer Eintopf aus Artischocken mit Steinpilzen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 9,35 €

Vegetarisch suquet van artisjokken met champignons

Gedämpfte Muscheln / Gestoomde mosselen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 8,50 €

Gedämpfte Venusmuscheln / Gestoomd Venusschelpen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,80 €

Gegrillte Schwertmuscheln / Gegrilde scheermessen met knoflookenpeterselie  .  .  14,80 €

Brot mit tomate / Brood met tomaat  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 1,80 €

Glutenfreies brot / Glutenvrije brood  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 2,20 €

Inkl. MwSt / Inclusief BTW



VORSPEISE / VOORGERECHTEN

Salat mit überbackenem Ziegenkäse , getrockneten Früchten und  

Trüffel Vinaigrette  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50 €

Geitenkaas salade met gedroogd fruit en truffel vinaigrette

Salat mit birne ,rucola, walnüssen und parmesan  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50 €

Peer Arugula salade met walnoten en parmezaanse kaas

Tomatensalat mit grünem Chili, Zwiebeln und Oliven von Kalamata  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  12,50 €

Tomatensalade met groene peper, uien en olijven van Kalamata

Tomaten-Tartar mit zarte Zwiebel und Thunfischkutteln  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,50 €

Tomatentartaar met tedere ui en tonijnbuik

Eichel Gefütterter iberischer Schinken  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00 €

Iberische ham

Frische Pasta mit hausgemachter Bolognese-Sauce  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 10,90 €

Verse pasta met huisgemaakte bolognese saus

Foie Gras Terrine mit Toast  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 13,20 €

Foie gras terrine met toast

Die Meeresfrüchteplatte* / De visschotel*

*Da es sich um ein frisches und hochwertiges Produkt handelt,  

ist eine vorherige Reservierung erforderlich

*Omdat het een vers en kwaliteitsproduct is, is het noodzakelijk  

om vooraf te reserveren

120,00 €

Preis pro person / Price per person

Inkl. MwSt / Inclusief BTW



REIS* / RIJST*

Paella mit Hähnchen und Kaisergranat  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,50 €

Paella met Kip en langoustines

Meeresfrüchte-Paella mit Steinfisch, Venusmuscheln und roten Garnelen .  .  .  .  .  .  19,90 €

Zeevruchtenpaella met rotsvis, venusschelpen en rode garnalen

Schwarze Fideua mit Venusmuscheln und geschält garnelen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,15 €

Black Fideua met rotsvis, venusschelpen en gepelde garnalen

Schwarzer Reis mit Safran “all i oli”  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,90 €

Zwarte rijst met saffraan ´´All i oli``

Reis mit Schweinefüßen und roten Garnelen  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,50 €

Rijst met varkenspootjes en rode garnalen

Paella mit Gemüse  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,60 €

Vegetarische paella

Paella mit hummer  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 26,40 €

Paella met kreeft

Suppenreis mit Garnelen und Steinpilzen .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,90 €

Soepachtige rijst met garnalen en champignons

*Minimum zwei personen / *Min twee personen

Inkl. MwSt / Inclusief BTW



FISCH / VIS

Gegrillter frischer Fisch des Tages  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . S/M

Gegrilde verse vis van de dag

Grillplatte mit Fisch und Meeresfrüchten  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 33,00 €

Assortiment gegrilde vis en zeevruchten

Gegrillte Sardinen mit Knoblauch und Petersilie  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 14,30 €

Gegrilde sardientjes met knoflookenpeterselie

Gegrillter Tintenfisch mit Knoblauch und Petersilie  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 18,00 €

Gegrilde inktvis met knoflook en peterselie

Costa Brava Seeteufel-Eintopf  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,90 €

Costa Brava stoofpot van zeeduivel

MEAT / VLEES

Gegrilltes entrecôte  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 19,90 €

Gegrild Kalfsentrecote

Gegrilltes rinderfilet  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 22,00 €

Gegrild kalfsfilet

Gegrilltes T-bone steak1 kg  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 45,00 €

Gegrild T Bone Steak 1 kg

Spanferkel-Confit bei niedriger Temperatur und am Ende gegrillt  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18,75 €

Confit en geroosterd speenvarken

Gegrillte Entenbrust  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17,00 €

Gegrilde eendenborst

Gegrillte Hähnchenschenkel  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 12,60 €

Gegrilde kippenbouten

Gefüllter Schweinefüßen mit Steinpilzen und Meeresfrüchten .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16,50 €

Gevulde Varkenspootje met champignons en zeevruchten

Inkl. MwSt / Inclusief BTW



SANT MARTÍ MENU / SANT MARTÍ MENU

ZU TEILEN / DELEN

Garnelen mit Knoblauch und Chili

Garnalenstaarten met knoflook en Spaanse peper

Kalbfleisch-Carpaccio gefüllt mit Foie Gras

Kalfscarpaccio gevuld met foie gras

Gedämpfte Muscheln

Gestoomde mosselen

Hausgemachte Fisch und Meeresfrüchte kroketten

Vis- en zeevruchtenkroketten

Brot mit tomate

Brood met tomaat

HAUPTGANG ZUR AUSWAHL / KHOOFDGERECHT NAAR KEUZE

Meeresfrüchte-Paella mit Steinfisch, Venusmuscheln und roten Garnelen (min. 2 pax)

Zeevruchtenpaella met rotsvis, venusschelpen en rode garnalen (min . 2 pax)

o

Gegrilltes entrecôte

Gegrild Kalfsentrecote

NACHTISCH… / NAGERECHT...

Schoko-Kulant mit Vanilleeis

Chocolade coulant met vanille-ijs

Wasser und Kaffee

Water en koffie

37,00 €

Preis pro person / Minimum zwei personen

Price per person / Min twee personen

*Für besseren Service können Menüs nicht gleichzeitig bestellt werden

*Voor een betere service kunnen menu’s niet tegelijkertijd worden besteld

Inkl. MwSt / Inclusief BTW



  42.13973 - 3.11783

SANT MARTÍ D’EMPÚRIES

T. (+34) 972 770 306

www.mesondelconde.com

ALE / HOL

Empordà-Gastronomie seit 1965

Empordà gastronomie sinds 1965


